
1. Putarkan perlahan Camellia Soft Donut Mix dan yis sambil masukkan air 
     sedikit demi sedikit sehingga menjadi doh. Kemudian, putar laju sehingga
     doh menjadi licin.
2.  Rehatkan doh sehingga mengembang 1 kali ganda dari saiz asal.
3.  Canai doh setebal 6mm dan terap bentuk bulat.
4. Kemudian rehatkan doh sekali lagi sehingga doh mengembang sekali
     ganda sebelum digoreng.
5. Taburkan snow powder.
6. Paipkan inti kesukaan anda. Sedia dihidang.
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      Camellia Soft Donut Mix  500g
      Deco Cream (secukupnya)     
Air                          225g
Yis           8g
Snow Powder (hiasan)
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Bomboloni


